MENU DEL POMODORO

PANZANELLA

ogorek, pomidor, czerwona cebula, ziola, oliwa z oliwek,
peperoncino, czosnek, pieczywo

cucumber, tomato, red onion, herbs, olive oil,
peperoncino, garlic, bread

CARPACCIO DI POMODORI
pomidory confit, krem z burraty, oliwa z n’duji, ziota, truskawki
tomatoes, burrata, n’duja olive oil, herbs, strawberries

RISOTTO AL DOPPIO POMODORO

pomidory, mini burrata, karmelizowane pomidorki, oliwa
bazyliowa, Parmigiano Reggiano DOP, masto

tomatoes, mini burrata, caramelized tomatoes, basil oil,
Parmigiano Reggiano DOP, butter

GASPACHO DI POMODORI

pomidory, pesto bazyliowe, ricotta salata, grzanki z czarnym
czosnkiem, oliwa z oliwek

tomatoes, basil pesto, ricotta salata, black garlic croutons,
olive oil

TAGLIATELLE CON GAMBERI SCAMPI E POMODORI GIALLI
krewetki, langustynki, pieczone Zétte pomidory, bazylia,
czosnek, Parmigiano Reggiano DOP

shrimps, langoustines, baked yellow tomatoes, basil, garlic,
Parmigiano Reggiano DOP

PACCHERI CON GAMBERO ROSSO E POMODORO DATTERINO
pomidory datterini, czerwone krewetki, bisque, bazylia, Pecorino
Romano DOP, szalotka, czosnek, biate wino

datterini tomatoes, red shrimp, bisque, basil, Pecorino Romano
DOP, shallot, garlic, white wine

GELATO CON POLVERE DI POMODORO

lody waniliowe z pudrem pomidorowym
vanilla ice cream with tomato powder
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MENU

ANTIPASTI

TARTARE DI MANZQO - ALLORA -

poledwica wolowa, z6ttko, majonez truflowy, orzechy laskowe, Parmigiano Reggiano DOP, brioche,
palone masto, szczypiorek

SAUTE DI VONGOLE * ALLORA «

sercowki, czosnek, oliwa, peperoncino, biate wino, olej z czosnku niedzwiedziego

BRUSCHETTA CON RICOTTA E AGLIO SELVATICO  *ALLORA

focaccia, ricotta, czosnek niedzwiedzi, bawole serce, oliwa cytrynowa, ziota

STRACCIATELLA CON ALBICOCCHE E NOCI - ALLORA

stracciatella, karmelizowane morele, orzechy laskowe, oliwa, miéd, biate wino, oregano

ZUCCHINE GRIGLIATE « ALLORA «

cukinia, ricotta cytrusowa, oliwa bazyliowa, wedzona sél z miodem, migdaly

CROCCHE’ DI MANZO CON MOSTARDA - ALLORA ¢

krokiety z wolno pieczonym mostkiem wolowym z domowg musztarda,

VITELLO TONNATQO -+ ALLORA -

mleczna cielecina, sos tonnato, prazone kapary, oliwa cytrynowa

POMODORO TONNATO - ALLORA

pomidory monalisa, sos tonnato, prazone kapary, oliwa cytrynowa

CARPACCIO DI GAMBERO ROSSO MAZZARA DEL VALLO - SYCYLIA -

czerwone krewetki, ptynna burrata, pangrattato, cytryna, oliwa, s61 maldon, oregano

FRITTO DI CALAMARI + ALLORA -

kalmary, pikantne aioli, zest z cytrusow

FOCACCIA 36H/ SCARPETTA *ALLORA-
OLIVE TAGGIASCHE - ALLORA -

pRIMI pIATTI Zapytaj kelnera o dostepnos¢ makaronu bezglutenowego

FETTUCCINE FATTE IN CASA ALFREDO (DLA DWOCH OSOB) - rzvi -

domowy makaron czterdziesto jajeczny, masto, Parmigiano Reggiano DOP

RISOTTO AGLI ASPARAG + ALLORA -

ryz carnaroli, szparagi, masto, biate wino, czosnek, czosnek niedzwiedzi, Parmigiano Reggiano DOP

LASAGNE ALLA BOLOGNESE - BOLONIA «

mieso wolowe, sofritto, salsiccia, pomidory pelati, Parmigiano Reggiano DOP, beszamel, mozzarella

FETTUCCINE AL RAGU’ BIANCO - ALLORA -

domowy makaron czterdziesto jajeczny, mieso wolowe, sofritto, salsiccia, $mietana, Parmigiano
Reggiano DOP, czarna trufla

RAVIOLI CON PISELLI E ASPARAG + ALLORA -

pesto bazyliowe, ricotta, masto, czosnek, wino, swiezy groszek, szparagi, ziola, Parmigiano Reggiano DOP

COIZZE PACHINO E PECORINO -+ ALLORA -

mule, linguine, bazylia, natka pietruszki, pieprz, czosnek, wino, Pecorino Romano DOP, pomidorki

CARBONARA SPAGHETTI * RZYM - WG. 8O-LETNIEGO PRZEPISU BABCI RITY «

uova pasta gialla, Parmigiano Reggiano DOP, Pecorino Romano DOP, prazony pieprz, guanciale

RAVIOLI CACIO E PEPE CON SALSA AL TARTUFO - ALLORA

ricotta, Parmigiano Reggiano DOP, prazony pieprz, sos truflowy, czarna trufla
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INSALATE

INSALATA CEASAR CON POLLO *ALLORA *

salata rzymska, salata mastowa, domowy sos cezar, kurczak kukurydziany w panko, prazone

kapary, anchois

INSALATA CON RADICCHIO ROSA - ALLORA «

rézowe radicchio, orzechy laskowe, zielona fasolka, krem parmezanowy, ocet balsamiczny, oliwa, rzodkiewka

SECONDI PIATTI

IMPEPATA DI COZZE - NEAPOL -

mule, prazony pieprz, biale wino, grillowana cytryna, natka pietruszki, bazylia,

ENTRECOTE AL PEPE VERDE * ALLORA -

antrykot sezonowany 28 dni, sos na bazie zielonego pieprzu i demi glace

FILETTO ALLA ROSSIN| *ALLORA -

czosnek

poledwica wolowa, maslana brioche, szpinak, sos truflowy, smardze, $wiezo tarta trufla

SOGLIOLA ALLA GRIGLIA - RzvM-

grillowana sola, palone masto, szatwia, orzeszki pini

PARMIGIANA DI MELANZANE - ALLORA -

9olt
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baklazan, pomidory pelati, bazylia, mozzarella, Parmigiano Reggiano DOP, krem z burraty

CONTORNI

PUREE DI PATATE puree ziemniaczane, masto, mleko, Parmigiano Reggiano DOP

FAGIOLINI CON PARMIGIANQ fasolka szparagowa, masto, butka tarta, Parmigiano Reggiano DOP

ASPARAG| GRIGLIATI grillowane szparagi, cytryna, krem z parmezanu

INSALATINA DI CICORIA biata cykoria, prazone orzechy laskowe, oliwa truflowa, Parmigiano Reggiano DOP

99zt

18ZL
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BEVANDE

KAWA _ACQUA
espresso TekSt a'kaplggqua Panna 0,251
espresso doppio Acqua Panna 0,71
espresso tonic San Pellegrino 0,251
caffe lungo San Pellegrino 0,71
americano
cappuccino
caffe latte LIMONATA
flat white klasyczna cytrynowa
caffe shakerato .
caffe freddo cold brew iced tea
SUCCO
pomarancza 0,3l
HERBATA grejpfrut 0,31
SIROCCO: mix 0,31
earl grey|green jasmine|white
peach|darjeeling|camomile| BIG TOM
rooibos tangerine sok pomidorowy 0,251
ZIMOWA HERBATA CRODINO
classic 0,1L
MATCHA LATTE SANBITTER
rosso 0,1L

BIRRA

MANABREA

Birra Zero 0,0% 0,33L
THERESIANER

Birra Premium 0,33L
IPA Non Filtrato 0,33L

ARTISAN

Classic London Tonic 0,2L
Pink Citrus Tonic 0,2L
Barrel Smoked Cola 0,2L

GALVANINA
chinotto 0,355L

ANALCOLICO O%

Signore

Giallo

Vivace
Castagno
Negroni
Aperitivo Spritz
Hugo




DOLCI

DESERY / DESSERTS
TIRAMISU

mus mascarpone, savoiardo, amaretto, jajka, kakao
mascarpone, savoiardo, amaretto, egg, cacao

CANNOLI CON RICOTTA PISTACCHIO
E CIOCCOLATO BIANCO

pralina pistacjowa, ricotta, biala czekolada
pistachio praline, ricotta, white chocolate

PANNA COTTA AL RABARBARO E VANIGLIA

panna cotta, krem rabarbarowy, marynowany rabarbar
panna cotta, rhubarb cream, pickled rhubarb

GELATO AL FIOR DI LATTE

lody $mietankowe, truskawki, czarny bez, estragon
ice cream, strawberries, elderberry, tarragon

ALLORA

33k

312
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DOLCI

LIQUORI

Limoncello fatto in casa
Crema di Pistacchio
Crema di Melone

Mirto

Xante Pear

Sofia Amaretto
Adriatico Amaretto
Campari

Italicus

CAFFE

Espresso
Espresso doppio
Americano
Caffe latte

Flat white
Cappucino

VERMOUTH 8OML
9diDante Inferno
9diDante Paradiso
9diDante Purgatorio
Manciano Rosso
Manciano Ambratto

20zt
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23zt
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30zt
257t
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2271
3271

1271
16zt
15z1
19zt
19zt
18zt

50zt
50zt
50zt
50zt
50zt

AMARO

Amaro Bomba Carta
Amaro al Carciofo
Amaro Jefferson
Amaro Montenegro
Amaro Castagner
Amaro Amara
Amaro Amara Bark
Amaro Amara Agricolo
Amaro Zanin
Amaro di Angostura
Fernet Menta
Fernet Branca
Fernet Zanin

Cynar

Averna

COCKTAILS

Espresso Martini
Italian coffee
Amaretto Sour

ALLORA
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	MENU DEL POMODORO
	Panzanella
	44zł
	Carpaccio di pomodori
	38zł
	Risotto al doppio pomodoro
	59zł
	Gaspacho di pomodori
	42zł
	Tagliatelle con gamberi scampi e pomodori gialli
	99zł
	Paccheri con gambero rosso e pomodoro datterino
	109zł
	gelato con polvere di pomodoro
	26zł

	MENU
	Antipasti
	Tartare di manzo
	• ALLORA •

	59ZŁ
	saute di vongole
	• ALLORA •


	49ZŁ
	Bruschetta con ricotta e aglio selvatico
	• ALLORA •


	38ZŁ
	stracciatella con albicocche e noci
	• ALLORA •


	44ZŁ
	zucchine grigliate
	• ALLORA •


	38ZŁ
	crocche’ di manzo con mostarda
	• ALLORA •


	39ZŁ
	vitello tonnato
	• ALLORA •


	65ZŁ
	pomodoro tonnato
	• ALLORA •


	39ZŁ
	carpaccio di gambero rosso mazzara del vallo
	99zł
	Fritto di Calamari
	• ALLORA •

	59zł
	Focaccia 36h/ scarpetta
	• ALLORA •

	15zł
	Olive taggiasche
	• ALLORA •

	16zł


	Primi piatti
	Fettuccine fatte in casa alfredo (dla dwóch osób)
	94zł
	risotto agli asparagi
	56zł
	lasagne alla bolognese
	69zł
	fettuccine al ragu’ bianco
	99zł
	ravioli con piselli e asparagi
	64zł
	cozze pachino e pecorino
	75zł
	Carbonara spaghetti
	55zł
	Ravioli cacio e pepe con salsa al tartufo
	• ALLORA •

	89zł


	Insalate
	Insalata ceasar con pollo
	• ALLORA •

	55zł
	insalata con radicchio rosa
	• ALLORA •

	53zł

	Secondi Piatti
	impepata di cozze
	79zł
	entrecote al pepe verde
	169zł
	Filetto alla rossini
	• ALLORA •

	159zł
	Sogliola alla griglia
	57zł/100g
	Parmigiana di melanzane
	• ALLORA •

	59zł

	contorni
	purèe di patate
	18zł
	Fagiolini con parmigiano
	27zł
	asparagi grigliati
	33zł
	insalatina di cicoria
	27zł
	BEVANDE
	Kawa
	acqua
	Tekst akapitu
	Limonata
	Herbata
	SIROCCO:
	zimowa herbata
	succo

	BIG TOM
	Crodino
	matcha latte
	Sanbitter

	BIRRA
	MANABREA
	Theresianer
	Artisan
	galvanina
	Analcolico 0%




	Dolci
	Desery / desserts
	Tiramisu
	33zł
	cannoli con ricotta pistacchio  e cioccolato bianco
	31zł
	Panna cotta al rabarbaro e vaniglia
	29zł
	gelato al fior di latte
	28zł


	Dolci
	Liquori
	Caffe
	Vermouth 80ml
	AMARO
	Cocktails



